Gruppendokumentation
«Shadowland»
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Geschichte

Im Frihling 2011 faszinierte die US Compagnie PILOBOLUS bei «\WETTEN, DASS ...» das Publikum mit
Ausschnitten aus ihrer aktuellen Show «Shadowland» und sorgte fir ein restlos ausverkauftes Deutschland-
gastspiel. «<Shadowland» verbindet Schattentheater, Tanz, Liveperformance, Lichteffekte und Musik. Dazu
verschmelzen Licht, Personen, Schatten und Gegenstande zu einem unglaublichen Erlebnis. Verbluffend
sind die Figuren, die aus menschlichen Kérpern entstehen. Unbeschreiblich, die Effekte, die PILOBOLUS
durch verschiedene bewegliche Leinwande erzeugt. 2009 feierte «Shadowland» seine Premiere im deutsch-
sprachigen Raum in Zurich und begeisterte auch hier das Publikum. Nun kommt die Compagnie endlich
nach Zurich zurtck.
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Preise und Konditionen

Freuen Sie sich auf ein einzigartiges Schattentheater. «Shadowland» bietet den perfekten Rahmen fiir [hren
Anlass. Tickets sind in verschiedenen Kategorien erhdltlich. Kulinarisch verwéhnen wir Sie mit preiswerten
Angeboten und exklusiven Steh- und Galadinner.

Gruppenrabatte

Sie erhalten bei uns folgende Rabatte auf die unten aufgeflihrten Ticketpreise (Rabatte sind nicht mit ande-
ren Aktionen kumulierbar).

Gruppen ab 15 - 50 Personen 5% Rabatt
Gruppen ab 51 - 100 Personen 10% Rabatt
Gruppen ab 101 - 150 Personen 15% Rabatt

Gruppen Uber 150 Personen nach Vereinbarung.

Ticketpreise
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Kategorie 4 CHF 59.00

Preise inkl. Systemgebihren und 2.5% MwSt
exkl. Bearbeitungsgebuhren (CHF 12.00)

Im Ticketpreis inbegriffen: Fahrt mit ZVV, Zone 10
(Stadt Zirich, 2. Klasse)

Reservierung von Gruppenkontingenten

Ticket-Kontingente kénnen bis 20 Tage vor der Vorstellung reserviert werden. Wir erlauben uns, Sie bei
grosser Nachfrage schon friher zu kontaktieren.

Buchungsablauf und Versand der Tickets

Nach Bestéatigung Ihrer Buchung erhalten Sie die Tickets zusammen mit der Rechnung.
Kurzfristige Nachbestellungen werden nach Verfligbarkeit gerne entgegengenommen, jedoch werden diese
mit den Vorverkaufsgebihren tUber das Ticketportal verrechnet.



Spieldaten und weitere Informationen

Hier finden Sie nitzliche Details rund um «Shadowland», die Sie zur Planung Ihres Anlasses bendtigen.
Weitere Informationen zur Show finden Sie ebenfalls in unserem Flyer oder auf unserer Internetseite
www.shadowland-show.ch.

Spieldaten

Spielzeit: Dienstag, 24. Januar bis Sonntag, 12. Februar 2012
Vorstellungen: Dienstag bis Samstag 19.30 Uhr / Sonntag 14.00 Uhr und 19.00 Uhr
Spieldauer: 75 Minuten ohne Pause

Taréffnung: 1 % Stunden vor Vorstellungsbeginn

Ort: Maag MusicHall AG in Zurich

Spieldaten:

Di 24.01.12  19.30 Di 07.02.12  19.30
Mi 25.01.12  19.30 Mi 08.02.12  19.30
Do 26.01.12  19.30 Do 09.02.12  19.30
Fr 27.01.12  19.30 Fr 10.02.12  19.30
Sa 28.01.12  19.30 Sa 11.02.12  19.30
So 29.01.12  14.00 So 12.02.12  14.00
So 29.01.12  19.00 So 12.02.12  19.00
Mi 01.02.12  19.30

Do 02.02.12  19.30

Fr 03.02.12  19.30

Sa 04.02.12  19.30

So 05.02.12  14.00

So 05.02.12  19.00

Anreise mit dem Auto

Bitte rechnen Sie gentigend Zeit fir die Anreise ein (Anfahrtsplan unter www.shadowland-show.ch). Bitte
beachten Sie, dass das unmittelbar neben der Maag MusicHall AG liegende Parkhaus «Pfingstweid»
(www.parkhaeuser.ch/Pfingstweid/) schnell belegt ist. Falls Sie trotzdem dort parkieren, empfehlen wir lhnen,
das Ausfahrtsticket im Voraus zu bezahlen.

Anreise mit dem OV

Stressfrei reisen Sie mit den 6ffentlichen Verkehrsmitteln an. Der S-Bahnhof «Hardbriicke» (nur eine Station
vom HB entfernt) liegt rund 100 m von unserem Theater entfernt.



Gastronomie

Besuchen Sie «Shadowland» mit lhrer Gruppe oder lhrer Firma.

Ob ein Steh-Apéro oder -Dinner in einer unserer Theater-Lounges, ein Sitting-Dinner in unserer Harterei
oder ein Bankett in der 1450m” grossen EventHall — fast alles ist moglich. Finf Lounges beziehungsweise
Hospitality-Raumlichkeiten (ab 15 Personen bis 800 Personen) stehen lhnen fir einen unvergesslichen
Show- und Dinner-Abend zur Verfiigung.

Apéro

Fur ein kleines und gemiitliches "get together" empfehlen wir lhnen eine unserer beiden kleinen Apérovari-
anten. Sie beginnen um 18.00 Uhr und dauern bis zum Showbeginn. Fir Sie werden Stehtische reserviert
sein, wo wir lhnen ein spritziges Glas Cava oder einen erfrischenden Weisswein servieren. Die kleinen Apé-
rovarianten bieten wir bereits fir Gruppen ab sechs Personen an.

Maag-Apéro
1 Glas Cava oder Weisswein pro Person und Maag-Wasser a discretion

Drei verschiedene Snacks
CHF 13.00 pro Person

Apéro Little Italy

1 Glas Cava oder Weisswein pro Person und Maag-Wasser a discretion

Tomaten, Oliven, Kapern & Zucchetti, Tomaten-Basilikum-Crostinis
Feine Parmesanstickchen, Salzstangeli
Korb mit Hausbrot

CHF 26.00 pro Person

Preise Apéros

Im Preis inbegriffen: 8% MwSt fiir die Gastronomiekonsumation und die Miete der Stehtische bis Vorstel-
lungsbeginn. Ausserdem gehort zum Angebot ein Glas (1dl) Cava oder Weisswein pro Gast, unser Maag-
Wasser und die Snacks. Weitere Getranke und Snacks kdnnen direkt an einer unserer Bars bestellt und
bezahlt werden.

Gegen einen Aufpreis stellen wir Ihnen gerne zusatzliches Mobiliar, Dekoration und Blumen bereit.



Dinner Cocktails

Drei exklusive Dinner Cocktail-Menus stehen lhnen zur Verfigung. Im stilvollen Industriecharakter unserer
Lounges stellen wir Ihnen lhr Lieblings-Menu bereit. Die Dinner Cocktails nehmen Sie stehend ein. Sie bie-
ten immer eine gute Gelegenheit, mit allen Gruppenteilnehmern ins Gesprach zu kommen und garantieren
so einen geselligen Abend.

Die Dinner Cocktails beginnen um 18.00 Uhr und dauern bis ca. 19.15 Uhr.

Wabhlen Sie aus drei verschiedenen Dinner Cocktail-Vorschlagen das passende Angebot aus:

Menu Artista

Suppe
Saisonales Slippchen, serviert im Shotglas

Kalte Happchen
Omelette-Rollchen mit Guacamole, Tomatenwirfeli & Bresaola
Rassiger Poulet-Curry-Salat mit exotischen Friichten serviert im Shotglas

Warme Kdstlichkeiten

Prattigauer Knddli an Krauterjus

Hausgemachte Alplermakkaroni mi Apfelmus und Reibkase

Schinkli mit Senf & Honig glasiert an einer Portweinsauce mit Kartoffelsalat
Kalbsbratwurst mit Zwiebelconfit auf BrezelcroGtons

Sisse Versuchung
Schoggichueche mit Greyerzer Doppelrahm
Thurgauer Stissmostcréeme
CHF 47.00 pro Person



Menu Scenata

Suppe
Kartoffelschaumsippchen mit Triffel verfeinert, serviert im Shotglas

Kalte Happchen

Tessiner Plattli mit Bresaola, Salametti, Mortadella, Bel Paese, Formaggini, Parmesanstickchen, Oliven,
Baumnisse & Dorrfriichte, dazu Nussbrot & Birnenbrot

Crostinis mit rassigem Tomaten-Basilikum-Tatar

Salat Nicoise (Thunfisch, Bohnen, Ei, Kartoffeln und Cherry Tomaten) serviert im Shotglas

Warme Kostlichkeiten

Merlot-Risotto mit Steinpilzen

Gnocchi mit Kiirbisbrunoise & Thymianbutter

Poulet-Satay-Spiesschen an pikanter Erdnusssauce serviert im Shotglas
Tessiner Kalbsgeschnetzeltes mit Tomaten, Gemiise & Rosmarin

Sisse Versuchung
Panna Cotta mit Himbeercoulis
Tiramisu
CHF 58.00 pro Person

Menu Ovazione

Suppe
Leichtes Champagnerstppchen mit grillierten Scampi, serviert im Shotglas

Kalte Happchen

Plattli mit Sbrinzmdckli, Rosmarinfocaccia mit Olivendl, marinierten Oliven, Peperoncini gefullt mit Frischkase
& Antipasti-Spiessli

Knusprige Crostinis mit Rindstatar & hausgemachter Olivenpaste

Rauchlachstatar auf marinierten Dillgurken & Wasabi-Créme-fraiche, serviert im Shotglas

Roastbeef-Spiessli mit wirziger Tartar-Sauce serviert im Shotglas

Warme Kdstlichkeiten
Hausgemachtes Zircher Geschnetzeltes vom Kalb mit Spatzli, Basilikumgnocchi mit marktfrischem Grillge-
mise an einer Orangen-Thymian-Sauce

Siisse Versuchung
Hausgemachtes Schoggi-Chillimousse
Fruchtspiessli mit Minzzucker
Wiener Apfelstrudel mit Vanille-Zimt-Sauce
CHF 69.00 pro Person

Unsere Empfehlung
Nehmen Sie das Dessert und den Kaffee in der Pause zu sich. Daflir stellen wir lhnen kostenlos lhre bereits
gewohnte Lounge zur Verfigung. Vermerken Sie diesen Wunsch bitte auf der Rickbestatigung.



Individuelle Apéros

Bei den genannten Apéro- und Dinner-Vorschlagen sind keine Anderungen méglich. Fir Gruppen ab 60
Personen stellen wir gerne auch individuelle Angebote nach Ihren Wiinschen zusammen.

Dinner im Bistro «K2»
Geniessen Sie vor dem Musical ein wahrschaftes 3-Gang-Menu in unserem Bistro «K2».

Fur das 3-Gang-Menu ist eine Vorreservation notig. Die Buchung des Dinner- und Showticket ist bis 15 Per-
sonen nur Uber die ticketportal-Hotline 0900 101 102 (CHF 1.19/Min. ab Festnetz) mdglich. Ab 15 Personen
kénnen Dinner- und Showtickets Uiber administration@maaghalle.ch oder 044 444 26 26 gebucht werden.
Das Show-Dinner beginnt um 17.30 Uhr und dauert bis zum Showbeginn.

Show-Menu

Welcome-Drink

Vorspeise
Nusslisalat mit Ei und Cro(tons

Hauptgang
Schweinsfilet im Blatterteig an einer Cognac-Rahmsauce
breite Nudeln und marktfrisches Gemiuse

oder

Uberbackene Crépes gefiillt mit Ricotta und Spinat
dazu Cherry Tomaten am Zweig

Dessert
Schoggichueche mit Greyerzer Doppelrahm
CHF 59.50 pro Person

Preise

Fur Dinner Cocktails und Sitting Dinner im Bistro «K2» sind im Preis inbegriffen: 8% MwSt fur die Gastrono-
miekonsumation, Service, Miete der Lounge, Garderobe, Grundmobiliar und Gedeck, Auf- und Abbau der
Lounge. Gegen einen Aufpreis stellen wir Ihnen gerne zusétzliches Mobiliar, Dekoration und Blumen bereit.



Getranke

Auf der nachsten Seite finden Sie unsere aktuelle Getrankekarte. Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl von
Wein und Tafelgetrénken.

Getrankegutscheine

Mochten Sie lhren Gésten in der Pause oder nach der Show eine Erfrischung an unserer Bar ermdglichen?
Dann empfehlen wir Ihnen, Getrankegutscheine zu bestellen. Mit dem Gutschein erhalten lhre Géste ein
beliebiges Getrank an der Bar. Die Gesamtrechnung aller konsumierten Getranke stellen wir Ihnen nach
dem Anlass in Rechnung. Bestellen Sie Ihre Getrankegutscheine bitte auf der Riickbestatigung.

Schlummertrunk

Lassen Sie den Abend gemiitlich ausklingen und geniessen Sie mit lhren Gasten auch nach der Vorstellung
noch ein feines Getrank. Der grosse Vorteil ist, dass Sie fur lhre Getranke nicht an der Bar anstehen miissen
und somit den Abend stressfrei abrunden kdnnen. Diese Angebote gelten bereits fir Gruppen ab sechs Per-
sonen.

Hospitality-Schlummi

Moéchten Sie auch nach der Show in lhre "gewohnte" Lounge zurtick und dort noch einen Schlummertrunk
geniessen? Gerne erfillen wir Ihren Wunsch und stellen Ihnen bis 23.00 Uhr Getranke nach lhrer Wahl be-
reit, welche lhnen von einem unserer Servicemitarbeiter serviert werden.

Sie bezahlen lediglich CHF 100.00 fur die Raummiete und den Servicemitarbeiter. Die Getranke verrechnen
wir nach Verbrauch. Bitte geben Sie diesen Wunsch auf der Riickbestétigung an.

Maag-Schlummi

Nach der Show stehen lhnen reservierte Stehtische zur Verfigung. Gerne servieren wir lhnen zu Beginn ein
erfrischendes Glas Cava oder Wein.

1 Glas Rotwein oder Cava pro Person und Maag-Wasser a discretion

Drei verschiedene Snacks
CHF 13.00 pro Person

Preise Schlummergetranke

Im Preis inbegriffen: 8% MwsSt fiir die Gastronomiekonsumation und die Miete der Stehtische. Ausserdem
gehdrt zum Angebot ein Glas Rotwein oder (1dl) Cava pro Gast, unser Maag-Wasser und die Snacks. Wei-
tere Getranke und Snacks kénnen direkt an einer unserer Bars bestellt und bezahlt werden.

Gegen einen Aufpreis stellen wir Ihnen gerne zusatzliches Mobiliar, Dekoration und Blumen bereit.



Getrankekarte

Mineral/Tafelwasser/Tafelgetranke/Limonade

Valser leise und laut
Coca Cola - Coke Zero
Rivella Rot

Kinley Lemon - Tonic
Sprite

Nestea

Apfelschorle

Fruchtsafte

Granini Orangensaft

Biere

Eichhof Braugold Premium (5.2% Vol.)
Ittinger Klosterbrau (4.8% Vol.)
Eichhof alkoholfrei

Schaumweine/Champagner

Cava, Grand Campo Viejo Reserva (11.5% Vol.)
Champagner, Perrier Jouet (12.5% Vol.)

Weissweine

Locorotondo Bianco DOC Sette Torri
Italien, Apulien 1 55% Verdeca, 40% Bianco d'Alessano, 5% Fiano Valle d'ltria
Frisches Zitrusaroma mit einem Duft nach weissen Bliten, leicht und rassig im Gaumen

Simonsig Chardonnay
Sudafrika, Stellenbosch | Chardonnay, Bariqueausbau
Exotische Friichte mit dezenter Barrique-Pragung

Epesses AOC Lucine
Schweiz, Lavaux | Chasselat
Kraftvoller Kérper mit weicher Fiille. Feine Séure, sehr schoner & ausgewogener Wein

Helveticus Ostschweizer Assemblage

Kerner, Mller Thurgau, Pinot Noir, Rauschling, Gewurztraminer
Intensive Fruchtaromatik mit angenehmer Barriquenote.

Am Gaumen kraftvoll und fein

50cl.
33cl.
33cl.

25cl.
33cl.
33cl.
33cl.

1l

33cl.
33cl.
33cl.

75cl.
75cl.

75cl.

75cl.

75cl.

75cl.

7.00
5.50
5.50

5.00
5.50
5.00
5.50

20.00

7.00
7.00
6.00

65.00
105.00

44.00

49.00

52.00

58.00



Rotweine

Primitivo del Tarantino IGT, Sette Torry 75cl.

Italien, Apulien | 100% Primitivo
Tiefdunkles Pupurrot. Intensiver Duft nach Brombeeren, Kirschen und Pflaumen

Simonsig, Cabernet/Shyraz 75cl.

Sudafrika, Stellenbosch | Cabernet Sauvignon, Shiraz
Aromen nach reifen Brombeeren und Cassis, kraftvoller, fruchtbetonter Abgang

Helveticus Ostschweizer Assemblage 75cl.

Pinot Noir, Regent, Dornfelder, Garanoir
Dunkles Granatrot, erinnert an dunkle Waldbeeren, elegante Eichholznote, wiirzige Aromen

Heissgetranke

Kaffee/Espresso
Tee (diverse Sorten zur Auswahl)

44.00

49.00

58.00

4.50



Anmeldeformular

Faxen oder schicken Sie uns lhre provisorische Anmeldung an unten stehende Adresse, wir werden mit
Ihnen rasch méglichst Kontakt aufnehmen. Wir freuen uns auf lhren Besuch.

Firma / Gruppe

Adresse

PLZ / Ort

Kontaktperson

Telefon / Fax

E-Mail

Art des Anlasses

Tickets

Datum:
Anz. Ticket Kategorie

Kategorie Premium
Kategorie 1
Kategorie 2
Kategorie 3
Kategorie 4
Apéro
Anz. Apéro
Maag Apéro
Little Italy
Dinner
Anz. Dinner
Menu Artista
Menu Scenata
Menu Ovazione

Sitting-Dinner

Sitting-Dinner, vegetrarisch

Preis CHF
109.00
99.00
89.00
79.00
69.00

Preis CHF
13.00
26.00

Preis CHF
47.00
58.00
69.00
59.50
59.50

O Wir wiinschen das Dessert und den Kaffee in der Pause




Ji

Getranke
Gerne bestellen wir folgende Getranke:

Getrankegutscheine
Gerne bestellen wir Getrankegutscheine

Schlummertrunk

Anz. Schlummertrunk Preis CHF

Konsumationsaufwand plus CHF 100.00

Hospitality-Schlummi fur Mitarbeiter bis 23.00 Uhr

Maag-Schlummi 13.00

lhre individuellen Wiinsche

Kontakt Maag MusicHall AG
Laura Steiner
Hardstrasse 219, 8005 Zirich
Telefon 044 444 26 26 | Fax 044 444 26 44
administration@maaghalle.ch




